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KARTA PRZEDMIOTU

Kierunek: Inzynieria Srodowiska Specjalnosc¢: Wentylacja, klimatyzacja i ogrzewnictwo
Nazwa przedmiotu: Kod przedmiotu: 2030-IS-1S-6S-TEBO

Technologie bezodpadowe
Rodzaj przedmiotu: Poziom studiow: I stopien | Rok studiow: III Semestr: VI | Tryb: stacjonarny
specjalistyczny (obieralny III)
Liczba godzin: 30 Liczba punktow ECTS: 4
w tym: wyktad: 30

Tytul, imie i nazwisko:
adres e-mailowy wyktadowcy/wyktadowcow:

Informacje szczegétowe

Cele przedmiotu

C1 posiada¢ wiedze z zakresu metod utrwalania réznych produktéw spozywczych

C2 przyswoi¢ wiedze z zakresu metod niszczenia drobnoustrojow

C3 poznac istote termicznego utrwalania zywnosci

C4 zna¢ metody chemicznego i fizyko-chemicznego utrwalania zywnosci

C5 pozyska¢ wiedze o radiacyjnym utrwalaniu zywnosci

Wymagania wstepne L 1. posiadac podstawowg wiedze z chemii, biotechnologii, urzadzen ochrony
w zakresie wiedzy, umiejetnosci, $rodowiska, proceséw jednostkowych
kompetencji spotecznych

Efekty uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci oraz kompetencji spotecznych

konserwujacych; perspektywy radiacyjnego utrwalania
Zywnosci

Efekty uczenia Po realizowaniu przedmiotu Odniesienie Odniesienie
sie i potwierdzeniu osiagniecia efektow uczenia sie do celéw do efektéw uczenia sie
student przedmiotu dla programu
EU1 ma szczegbtowa wiedze zwigzang 2z wybranymi C1 K_Wo04
zagadnieniami z zakresu utrwalania réznych produktéw K_U02
i ich wptywu na $rodowisko
EU2 ma umiejetnos¢ rozpoznawania i oceny zagrozen, a Cc2 K_Wo04
takze stosowania odpowiednich metod utrwalania K_Uo02
EU3 potrafi opisa¢ stosowane w praktyce metody C3 K_Wo04
utrwalania chronigce produkty przed c4 K_U012
zanieczyszczeniem $rodowiska C5
EU4 potrafi wymieni¢ zalety i wady poszczegélnych metod C1 K_Wo02
utrwalania K_Uo012
EU5 rozumie zasadnos¢ stosowanych rozwigzan C1 K_Wo02
technicznych i ma zdolno$¢ do analizy i optymalizacji K_Uo012
stosowanych metod
Tresci programowe
Tresci Forma zajec¢ Liczba Odniesienie
programowe godzin do efektéw uczenia sie
wyktady 30
TP1 Ogodlne kryteria utrwalania zywnosci: cel utrwalania, 3 EU1
stopnie i sposoby utrwalania EU4
EU5
TP2 Termiczne niszczenie drobnoustrojéw: podziat metod, 4 EU2
kryteria ustalania parametréw sterylizacji i pasteryzacji
TP3 Utrwalanie zywnosci metodg  chtodzenia lub 4 EU3
zamrazania; opakowania; przechowywanie; transport; EU3
rozmrazanie
TP4 Osmoaktywne metody utrwalania zywnosci: woda 4 EU3
wystepujaca w zywnosci i jej aktywnosé; wplyw aw na
trwato$¢ zywnosci; dodawanie cukru - stodzenie;
konserwowanie zywnoéci przez jej zageszczanie
TP5 Utrwalanie zywnos$ci metodgq suszenia: dyfuzyjno- 3 EU2
cieplne aspekty suszenia zywnosci EU3
TP6 Konserwowanie  zywnosci metodg zakwaszania: 3 EU2
kiszenie zywnosci EU3
7 Konserwowanie zywnosci przez dodawanie kwaséw 3 EU2
organicznych lub mineralnych EU3
TP8 Chemiczne utrwalanie zywnosci: charakterystyka 3 EU2
$rodkéw konserwujacych EU3
TP9 Radiacyjne metody utrwalania zywnosci: rodzaje 3 EU2
promieniowania wykorzystywanego do celow EU3
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Narzedzia dydaktyczne:

1. wyktad z elementami prezentacji multimedialnych,
2. nauczanie wspélnym frontem,

3. dyskusja,

4. praca w grupach

Metody weryfikacji osiagniecia efektow uczenia sie

Efekt Forma weryfikacji i walidacji efektow uczenia sie

uczenia sie - - — P -
Wiedza Wiedza praktyczna Umiejetnosci Kompetencje

faktograficzna umiejetnosci praktyczne kognitywne spoteczne,
postawy

EU1

EU2

EU3

EU4

EU5

X[X XX | X

Kryteria oceny osiagniecia efektow uczenia sie

F - formujace

F1. dyskusja w ramach prowadzonego wyktadu prowadzaca do wzrostu aktywnosci studentéw, a w szczegdinych
przypadkach - zmian tresci i formy wyktadéw

F2. prezentowanie przez studentéw wybranych elementéw wiedzy na temat technologii bezodpadowych, dyskusja w
grupach, wzrost umiejetnosci prezentowania wiedzy

P - podsumowujace

P1. dyskusja w grupach podsumowujaca prezentacje okreslonego zadania lub okreslonej grupy zadan stanowigcych
rozwigzanie postawionego problemu
P2.Egzamin pisemny lub ustny

Skala ocen
Ocena: Poziom wiedzy, umiejetnosci, kompetencji personalnych i spotecznych

5,0 - znakomita wiedza, umiejetnosci, kompetencje personalne i spoteczne

4,5 - bardzo dobra wiedza, umiejetnosci, kompetencje personalne i spoteczne

4,0 - dobra wiedza, umiejetnosci, kompetencje personalne i spoteczne

3,5 - zadowalajaca wiedza, umiejetnosci, kompetencje personalne i spoteczne, ale ze znaczacymi
niedociggnieciami

3,0 - zadowalajaca wiedza, umiejetnosci, kompetencje personalne i spoteczne, ale z licznymi
btedami

2,0 - niezadowalajgca wiedza, umiejetnosci, kompetencje personalne i spoteczne

Forma zakonczenia Egzamin

Obciazenie praca studenta

Forma aktywnosci

1. Godziny kontaktowe z nauczycielem akademickim: 30
2. Przygotowanie sie do zaje¢: 70
SUMA: 100 godzin

Literatura

Podstawowa:
1. Pijanowski E., Dtuzewski M., Diuzewska A., Jarczyk A.: Ogoélna technologia zywnosci, WNT Warszawa
2. Ziemba Z.: Podstawy cieplnego utrwalania zywnosci, WNT Warszawa
3. Michatowski S.: Technologia chtodnictwa zywnosci. Sktadniki pokarmowe i kontrola ich przemian
Wydawnictwo P, £6dz ,
4. Hajduk E. Suréwka K., Lesifiska E., Zrédtowski Z., Wréblewski R.: Ogdlna technologia zywnosci, WAR Krakéw

Uzupetniajaca:

Inne przydatne informacje o przedmiocie:
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